LA CARTE

Nos Salades

Salade d u COI de |'Ange (Crudités,Poulet et emmental, Oignons frits,crodtons........) s « = x = 1 5 . 00 euros
Salad e de Ch éVI’e ChaUd (Crudités,Fromage de chévre parfumé au miel , lardons,.......) s u 1 5 . OO euros
Sa I ad e |ta| |e nne (Crudités,jambon Serrano et parmesan,oignons fris, Croitons.) ssssssssssssss 1 5 . OO euros

Nos entrées

Salade a l'italienne ou chévre chaud (sans crudiss et lardons) .« ..o .. 10.00 euros
Carpaccio de sardines au basiliC (eignons fiis. croftons ) e e e vvveeaernn 12.00 euros
MOUIES TarCIES ..o 12.00 euros
Nos Plats
Pates a la bolognaise et son fromage rapé..............ceeeeeeennn.. 15.00 euros
Omelette provencale avecsasalade.........cccvueevevneeeennnnnn.. 15.00 euros
Daube provengale et gratin dauphinois ou pates et légumes........ 18.00 euros
Piece de boeuf aux senteurs de provence,gratin dauphinois et légumes.. 18.00 euros
Duo de filet de loup et rouget riz et legumes .........ccvvuenn.... 20.00 euros*®
Pates aux St Jacques a la creme et persillade.............. 20.00 euros*

Nos Desserts

Tarte tatin etsaglace vanille.........couveenieiiiiniiiiieeceeeeeen, 8.00 euros
Moelleux chocolat et sa creme anglaise........ccccvvveveeeneienennnen. 8.00 euros
Sabayon aux fruits rouge...........ccccccceiiiiiiieeiee e, 8.00 euros
Nougat glace ... 8.00 euros
Glace 2 bOUIES. ......coeeeeeeee e 6.00 euros
Glace 3boules ... 8.00 euros
Café ou chocolat liégeois ...........ccoeeviiiiiiiiiiieeee 8.00 euros
COlONEI (Citron 6t voka") «vvneeuneeseeeneeeneeeeeee e eeeen e e e er e e e eaeeans 10.00 euros*
Pina Colada (ananas.coco et thum blanc). . «vveveeesneesesneeeneeieeeaeeeneesnens 10.00 euros*

voir au dos pour les parfums

*%* 'abus d'alcool est dangereux pour la santé.A consommer avec modération.



Nos Menus

Menu enfant : 10€

1 verre de Sirop+ Steak haché ou limande panée ou Nuggets + riz,gratin ou pdtes +
dessert (yaourt nature ou aux fruits,compote ou boule de glace)

Menu du Vendredi midi : de 13€ a 22€

Aioli:13€,
entrée ou dessert+aioli : 18€
entrée+aioli+dessert: 22€

Menu pensionnaire : 22€ ( sur réservation )

Menu du Terroir : 29€ *+2¢

entrée+plat+dessert au choix dans la carte

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.A consommer avec modération.

Nos crémes glacées :
- Fraise - Vanille de Madagascar - Caf¢ arabica de Colombie - Noix de coco

- Chocolat noir a 70% de cacao d'équateur - Rhum raisin au rhum des Antilles

Nos sorbets :

- Ananas aux morceaux des tropiques — Citron - Fruit de la passion au jus de Maracudja

Supplément chantilly ou coulis : 1,50 €



